SPICIE

AUTHENTISCHE INDISCHE KUCHE -BAR



Liebe Gaste,
herzlich willkommen im Spice 7 Restaurant

wo Geschmack und Genuss im Fokus stehen!

Wir bereiten jedes Gericht frisch mit Leidenschaft und Kreativitat zu,
legen Wert auf gesunde, leichte und ernahrungsbewusste Kiiche.
Entdecken Sie die Vielfalt an Aromen durch frische Krauter
und biologische Gewiirze.

Unsere Gerichte werden nach lhren Vorlieben zubereitet —

mild, mittelscharf oder scharf.

Unsere hilfsbereiten Mitarbeiter stehen lhnen bei der Wahl des Gerichts
oder speziellen Anforderungen zur Seite.

Verschenken Sie unsere Geschenkgutscheine fiir eine besondere Freude.
Erleben Sie eine unvergessliche gastronomische Reise bei uns,
wo Geschmack und Stil im Mittelpunkt stehen.

GenieRen Sie einen kdstlichen Abend im Spice 7 Restaurant.

Guten Appetit!




SUPPE

Dal Shorba

Kraftige indische Linsensuppe mit frischem Koriander

Vegetable Soup 550 €
Frisches Gemuise, fein geschnitten, mit indischen Gewtirzen

Tomatar Soup 590 €
Cremige Tomatensuppe, nach nordindischer Art

Chicken Soup 6,50 €
[Indische Hiihnersuppe mit feinen Krautern

Fish Soup 7,50 €

mit gemischten Fischstuicken & indischen Krdutern

Onion Bhaji 590 €
Gehackte Zwiebeln mit Kichererbsenmehl
frittiert, dazu 2 verschiedene Dips & kleiner Salat

Samosa 590 €
Gefuillte Teigtaschen mit gewtirzten Kartoffeln & Erbsen,
dazu kleiner Salat

Chaat Papdi

Indische Weizenchips belegt mit Kichererbsen,
Kartoffeln & verschiedenen Chutneys

720 €

Aloo Tikki Chat
Gewuirztes Kartoffelpatty mit Kichererbsen,

Zwiebeln, Joghurt, Granatapfel & 2 verschiedene Chutneys

8,20 €

Paneer Pakora 8,20 €
Hausgemachter Frischkase in Kichererbsenmehl frittiert,
dazu 2 verschiedene Dips & kleiner Salat

Veg. Manchurian 9,00 €
Ballchen aus Allerlei-Gemuisehack mit Knoblauch,
[Ingwer & Lauchzwiebeln




VORSPEISEN & SALATE e

490 €
s der Saison mit Joghurt-Dressing

Chicken Samosa
Gebackene Teigtaschen mit

Hahnchenfiillung, dazu Chutney
& kleiner Salat

Jheenga Pakora
Garnelen im Kichererbsenmehl

frittiert, dazu Sweet-Chili-Sauce
& kleiner Salat

Fisch Pakora
Rotbarsch in Kichererbsenmehl

ausgebacken, dazu Chutney
& kleiner Salat

8,90 €

9,90 €

8,90 €

NAAN / Indisches Brot ...

Tandoori Roti 3,50 €
Fladenbrot aus Volkornmehl

im Tandoor gebacken

Methi Roti 3,90 €

Fladenbrot aus Volkornmehl mit
Bockshornkleeblattern

Plain Naan 3,00 €
Fladenbrot aus Weizenmehl

im Tandoor gebacken

Papadam 3,50 €

Knuspriges Brot aus Kichererbsenmehl &
Kreuzkiimmel, mit 3 verschiedenen Dips

Butter Naan 3,70 €
Fladenbrot aus Weizenmehl mit Butter
im Tandoor gebacken

Garlic Naan
Fladenbrot aus Weizenmehl
mit Knoblauch im Tandoor gebacken

Laccha Paratha 4,30 €
Spezielles blattriges Brot

aus Weizenmehl mit Butter gebacken
Peshwari Naan 5,00 €

mit Nussmischung & Rosinen,
im Tandoor gebacken

.GQ) Gemischter Brotkorb

«+» aus Plain Naan, Laccha Paratha

3,90 €

10,90 €

& Puri, dazu verschiedene Chutneys

[
Jheenga Salat ©RO®)
Gemischter Salat mit marinierten b
Tandoori Riesengarnelen H

Chicken Pakora 7,50 €

Huhnerbrustfilet in Kichererbsenmehl
ausgebacken, dazu kleiner Salat
& Chutney

Spice7 Salat ©Ro® 13,90 €
Bunter Salat mit Ananas, Chicken-Tikka
& Koriander dekoriert

Green Salad 5,90 €
Gurken, Tomaten, Zwiebeln & Zitrone

——

T 490€

Masala Papadam

mit fein gehackten Zwiebeln,

Paprika & Tomaten garniert

Cheese Naan 5,00 €

mit Kase, im Tandoor gebacken

Amritsari Kulcha 5,00 €
mit hausgemachtem Frischkase,
Karotten,Kartoffeln, Erbsen

& Koriander, im Tandoor gebacken

Spice7 Special Naan
mit Knoblauch & Kaseftillung,
im Tandoor gebacken

5,50 €

Onion Kulcha
mit Zwiebeln & Koriander,
im Tandoor gebacken

4,50 €

Paneer Kulcha 4,50 €
mit hausgemachter Frischkaseftillung,
im Tandoor gebacken

Mint Garlic Naan 4,50 €
mit Knoblauch im Tandoor gebacken
& frischer Minze garniert

5,50 € ﬁf

V

Keema Naan
mit Lammhackfleisch,
im Tandoor gebacken




TANDOORIL

I ) Alle Tandoori Gerichte werden mit einer kleinen Portion Reis, Salat $ I
[ ] o

und Masala Sauce als Beilage serviert.

Fisch Spice7 Platter ®D» 2490 €
Koénigsgarnelen, Zanderfilet & L achsfilet
Ingwer-Konigsktiimmel-Marinade zubereitet, im Tandoor gegart

Haryali Tikka © 16,50 €
Hdahnchenfleisch mariniert mit
frischem Koriander, Minze, im Tandoor gegrillt

Achari Tikka @ 16,50 €
Zarte Hahnchenfleischstticke mariniert mit eingelegten Gemuise
nach traditioneller nordindischer Art, im Tandoor gegart

Murg Malai Kebab G 16,90 €
Hahnchenfleisch mariniert in einer Joghurt-

Cashewnuss-Marinade, am SpieRR

im Tandoor gegrillt

Tandoori Chicken © 16,90 €
Zarte Hahnchenschenkel in Ingwer-Tomaten-Marinade
zubereitet, im Tandoor gegart

Lamm Tikka @ 19,90 €
Lammfleisch in frischer Knoblauch-Ingwerpaste mariniert,
im Tandoor zart gegrillt

Spice7 Tandoori Platter ®© 24,90 €
Eine kostliche Zusammenstellung mit verschieden marinierten
Hahnchenbrustfiletstticke, Lamm Seekh Kebab & Scampi, aus dem Tandoori gegrillt

Paneer Shashlik (VEGETARISCH) (G)

17
Hausgemachter Frischkdse mit Gewtirzen verfeinert, mit Paprika, e
Zwiebeln & Tomaten, in Joghurtsauce eingelegt, im Tandoor gegrillt
: (VEGETARISCH) (G)
Veg Sizzlers 1750 €

Gemischter Vorspeisenteller mit Samosa, Paneer Tikka &
buntem Tandoori Gemtise

Lamm Seekh Kebab ©

Traditionell zubereitetes Lammhackfleisch am Spiel3
im Tandoor gegrillt, mit Knoblauch-Joghurtsauce

Tandoori Garlic Chicken ©

Hahnchenfleisch zubereitet in einer gewtirzten
Knoblauchmarinade & im Tandoor gegrillt




(MITTELSCHARF)
Verschiedenes frisches Gemuise,

in leicht gewtirzter Curry-Sauce

(MITTELSCHARF)
Okraschoten gebraten mit Zwiebeln,
Tomaten & exotischen Gewtirzen

(MITTELSCHARF)

Frischer Blumenkohl mit

Kartoffeln & Ingwer in Tomaten-

Zwiebel-Mischung
(MITTELSCHARF) (G)

3 frittierte Fladenbrot (Puri), mit Kicher-

erbsen, als Beilage Mix Pickle & Minzsauce

(MILD) (G,M)

Indisches Gemtisecurry mit
Trockenfruichten in einer cremigen
milden Cashew-Mandel-Sauce, dekoriert
mit Cocktailfruichten

(MITTELSCHARF) (G)

Hausgemachter Frischkase mit Rahmspinat,

in verschiedenen Gewtirzen angerichtet

(MITTELSCHARF) (G)

Hausgemachter indischer Frischkdse mit
Paprika, Zwiebeln & Tomaten,
in einer wirzigen Sauce

(MITTELSCHARF) (G)
Hausgemachter Frischkase mit
grunen Erbsen & Kartoffeln in

Alle Gerichte werden mit Basmati Reis serviert

Alle Gerichte werden mit Basmati Reis serviert

Tomaten-Currysauce mit exotischen Krautern

(MITTELSCHARF)
Purierter Blattspinat zubereitet
mit Kartoffeln, Zwiebel & Ingwer
(MILD)
Gelbe Linsen gekocht mit
Kreuzktimmel, frischem Koriander
& indischen Gewtirzen
(MITTELSCHARF)

Frische Aubergine mit Kartoffeln in
Tomaten-Zwiebel-Mischung
(MITTELSCHARF)

Kichererbsen in Currysauce
mit indischen Gewtirzen

(MITTELSCHARF) (G)

Hausgemachter Frischkdse gebraten
mit Ingwer, Knoblauch, Zwiebeln
& indischen Gewtirzen

(MILD) (G)

Schwarze Linsen mit Ingwer,
Zwiebeln, gebraten in einer
Butter-Curry-Mischung

(MILD) (A,G)

Ballchen geftillt mit hausgemachten
Frischkase & Kartoffeln, in einer
mild-cremigen Kokos-Curry-
Sahne-Sauce

(MITTELSCHARF)

Hausgemachter Frischkase mit
Kichererbsen in Tomaten-Zwiebel-
Masala zubereitet




i

Chicken Curry MITTELSCHARF) 15,00 €
Hahnchenfleisch mit Currysauce zubereitet

Murg Tikka Masala

(MITTELSCHARF) (G) 15,90 €
Zarte Huhnerstuicke in Joghurt-
Tomaten-Marinade, mit frischen
Krautern angerichtet

15,90 €

Saag Chicken (MITTELSCHARF) (G)

Hahnchenfleisch mit Spinat, Zwiebeln,
Knoblauch, mit Ingwer verfeinert

Kashmiri Murg MtD) GH)
Gegrilltes Hahnchenfleisch in roter
Currysol3e mit Rosinen, Cashewntissen &
indischen Gewtirzen zubereitet, tiberbacken

16,50 €

Murg Vindaloo SCHARF) GH)

Hahnchen mit Kokospulver & Cream,
nach pikanter suidindischer Art zubereitet

15,90 €

Murg Lababdar MTTELSCHARF) 1590 €
Hahnchenfleisch zubereitet mit Zwiebeln,
Paprika, Knoblauch in Tomaten-Curry-
Sauce & indischen Gewtirzen

Chili Chicken (MITTELSCHARF) (FG)

Frittiertes Hahnchenfleisch
angebraten mit Zwiebeln & Paprika
in einer stikR-sauer Sauce

15,90 €

Chicken Kohlapuri M!TTELSCHARF) (GH)
16,90 €

Zartes Hahnchenfleisch
mit gemischtem Gemuise in
exotischer Currysauce

, CHICKEN

Alle Gerichte werden mit Basmati Reis serviert

Rara Chicken MtD) @)

Hahnchenfleisch zubereitet mit
Ingwer & Zwiebeln in Hackfleisch-
Currysauce

15,90 €

Chicken Madras €CHARN @ 15 g( €
Hahnchenfleisch zubereitet in
suidindischen Madrascurry &
Kokosmilch

Mango Chicken M'DGH 1590 ¢

Zarte Hahnchenfleischstticke in einer
cremigen Mango-Sahnesaucemit
exotischen Gewltirzen

Butter Chicken MtDGH 1590 €
Saftige Tandoori Huihnerstticke gegrillt,
mit leckeren Gewtirzen, in einer
Butter-Tomaten-Sauce

Kadhai Chicken (MTTELSCHARF)
Hahnchenfleisch mit Zwiebeln, 15,90 €
Paprika & Tomaten, in wuirziger Sauce

Murg Methi Malai M'D© 1590 ¢
Hahnchenfleisch zubereitet in
Joghurt-Butter-Sauce mit getrockneten
Bockshornkleeblattern

Chicken Korma M GH 15,90 €

Hahnchenfleisch in cremiger Sauce
mit Cashewkernen

Murg Dopiazza (MITTELSCHARF)

Hahnchenfleisch in Tomaten- 19,90 €
Sauce, mit Rostzwiebeln & Krautern,
mit Zwiebeln dekoriert




Kadhai Gosht MITTELSCHARF) 1790 €

Eingelegte Lammfleischstuicke, gebraten
mit Knoblauch, Zwiebeln, Paprika,
frischem Ingwer & Gewtirzen

Lamm Vindaloo SCHARP) (GH) 1790 €

Lammfleisch mit Kokospulver & Cream,
nach pikanter stidindischer Art zubereitet

Mutton Khatta Meetha

(MITTELSCHARF) (G,H)

Zartes Lammfleisch in Mango-
Ananas-Currysauce, mit frischem
Koriander garniert, tiberbacken

17,90 €

Lamb Kohlapuri 18,50 €

(MITTELSCHARF) (G)

Zartes Lammfleisch mit gemischtem
Gemutise in exotischer Currysauce

Rogan Josh Kashmiri 1720 €
(MITTELSCHARF)

Lammfleisch in einer hausgemachten
Currysauce, nach nordindischer Art

Saag Gosht

(MITTELSCHARF) (G)
Lammfleisch mit Spinat in indischen
Gewtirzen

17,90 €

Lamm Korma MiD)GH 1790 €

Lammfleisch mit Cashewkernen in
einer Mughlai-Sauce zubereitet

Lamm Dhansak
(MITTELSCHARF) (G)

Lammfleischsstticke in puiriertem
Zucchini, Spinat & Linsensol3e

1790 €

ENTE

Alle Gerichte werden mit Basmati Reis serviert

Badak Madras SCHARP) @) 19,90 €

Entenfleisch mit original stidindischem
Madrascurry & Kokosmilch

B a d ak M as a] a (MITTELSCHARF) 19 ,9 0€

Entenbrustfilet in Tomaten-Currysol3e,
mit Kartoffeln & Erbsen zubereitet

é (,)‘ ?‘
L
<=z / v

Badak Kohlapuri

(MITTELSCHARF) (G)

Entenbrustfilet mit gemischtem
Gemutise in exotischer Currysauce

19,90 €

Spice 7 Badak M © 1990 €

Entenbrustfilet in einer milden
Curry-Sahne-Sauce mit Aprikose
& Pflaume




g

Alle Gerichte werden mit Basmati Reis serviert

Bengali Fish Curry 19,50 €

(MITTELSCHARF) (D,G)

Gebratenes Zanderfilet mit Kartoffeln
in Zwiebel-Tomaten-Sauce,

mit indischen Gewtirzen

Goan Fish Curry SCHARH(GH) 1990 €

Gebratenes Zanderfilet zubereitet

mit Senfkérnern, Kokosmilch & Curryblatt

BIRYANIL

Scampi Masala 19,90 €
(MITTELSCHARF) (D)

Gebratene Riesengarnelen mit Ingwer,
Knoblauch, Zwiebeln in Masalasauce

Scampi Madras 19,90 €

(SCHARF) (B,D,G,M)

Gebratene Riesengarnelen mit
original sudindischem Madrasscurry
& Kokosmilch

| Alle Gerichte werden mit Mix-Raita serviert

Veg Biryani ® 15,90 €

Gebratener Basmati-Reis mit gemischtem
Gemuise & hausgemachten Frischkdse,
garniert mit Rosinen & Cashewkernen

Lamb Biryani ® 18,90 €

Chicken Biryani ® 16,90 €
Zartes geduinstetes Hiihnchenbrust-
filet mit gebratenem Basmati-Reis,
garniert mit Rosinen & Cashewkernen

Jheenga Biryani W 19,50 €

Zartes Lammfleisch gedtinstet
mit Basmati-Reis, garniert mit
Cashewkernen & Rosinen

Gebratener Basmati-Reis mit
Riesengarnelen, garniert mit Rosinen
& Cashewkernen

KINDERGERICHTE

Kinderportionen & milde Saucen

Schnitzel mit Pommes 990 € Chicken Korma @M 10,90 €
; Hahnchenfleisch in cremiger
Spaghetti 9,90 € Cashewkernen-Sauce,

mit Tomaten-Sahne-Sauce dazu Basmati-Reis

Mango Chicken ©* 1090 €  Chicken Nuggets 8,90 €
Zarte Hahnchenfleischstticke in einer

i 8 Stuick, dazu Pommes
cremigen Mango-Sahnesauce, :




Plain Rice
Indischer Basmati-Reis

Kheera Raita @

4,00 €
Gewairzter Joghurt mit Gurken

Mix Pickle

Gulab Jamun
Hausgemachte frittierte
Teigballchen in Zuckersirup
& Rosenwasser zubereitet

2,00 €

5,00 €

Kheer © 5,50 €
GestiRter indischer Milchreis

mit Rosinen, gehackten Mandeln
& Cashewntissen verfeinert

Gajar Ka Halwa @ 6,00 €

Geriebene Karotten zubereitet
in Butter mit Milch, Kardamom
& Mandeln

EXTRAS

Mixed Raita @
Gewuirzter Joghurt mit Zwiebeln,
Gurken & Tomaten

Kokosnusssauce © 2,00 €
Minzsauce / Masala Sauce

DESSERT

Mango Panna Cotta @ 6,00 €
Vanillepudding mit Mango

Vanilleeis © 6,00 €
mit fruchtiger Mangocreme

Ras Malai ©Y 6,50 €

Weiche Frischkadse-Ballchen in
aromatisierter Milch, mit Pistazien
& Mandeln garniert

Mango Kulfi @

Traditionelles Mangoeis

590 €

Mango Lassi © 4,50 €
[ndisches Joghurtgetrank mit Mango

Nimbu Pani 5,00 €
Hausgemachte frische Limonade

Bananen Lassi Y 4,90 €
Hausgemachtes frisch zubereitetes
Joghurtgetrank mit Bananen & Mandeln

Strawberry Lassi @ 4,90 €
Indisches Joghurtgetrank
2. mit Erdbeeren

Salt Lassi @

3,90 €

Hausgemachtes, frisch
zubereitetes Joghurtgetrank mit Salz

Mint Lassi © 4,50 €
[ndisches Joghurtgetrank mit Minze

Plain Lassi @

Hausgemachtes, frisch
zubereitetes Joghurtgetrank

Sweet Lassi @ 3,90 €

[ndisches Joghurtgetrank .,
- Suld

3,20 €
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asse Kaffee

Espresso
Latte Macchiato
Doppio Espresso

Cappuccino

CAFE/TEE

2,60 €
2,60 €
3.50.€
3,80 €
3,20 €

Spice7 Tee
mit frischem Ingwer,
Minze & Zitrone

Indian Chai
Indischer Tee mit spezielle
Gewtirzmischung & Milch

Glas Tee

3,90 €

3,50 €

ALKOHOLFREL

Mineralwasser (0,251
0,751
CoCa Cola 0,21
0,41
Apfelsaft 0,21
0,41
0,21
Orangensaft, 0,41
Johannesbeersaft-,
Rhabarbersaftschorle

BIER/APFELWEIN Y 1
e

Pils 0,251
vom Fass 0,41
Radler 0,251

0,41
Weizenbier 0,31
vom Fass 0,51
Hessicher 0,251
Apfelwein 0,51

Namaste Bier (0,31
(INDISCHES BIER)

2,80 €

590 €

2,60 €
3,90 €

2,80 €
4,10 €

2,90 €
410 €

3,10 €
4,20 €

3,10 €
4,20 €

3,00 €
4,30 €

2.90¢€
4]0 €

3,90 €

Coca Cola - Light 0,21
041
N
Fanta, Sprite, "' 0,21
Spezi . 041
;()g.')
Bitter Lemon, 0,21
Ginger Ale, 0,41
Tonic Water
f 0,21
Mangosaft 041

— -
e 2

Alkoholfreies Bier

0,31

Weizenbier
Kristall, Dunkel

0,51

Weizenbier
Alkoholfrei

0,51

King Fischer

(INDISCHES BIER)

Alkoholfreier Radler
0,51 4,50 €

0,31

2,60 €
3,90 €

2,60 €
3,90 €

2,90 €
3,90 €

2,90 €
4,0 €

3,50 €

4,50 €

4,50 €

3,90 €

V
H c



SPIRITUOSEN

S Grappa Cellini Oro 2c 420 € Mango Schnaps 2c 4,20 €

(GOLD) W
Grappa Prosecco 2c 4,20 € = o
Averna 2c 420 € m '
Ramazotti 2cd 4,20 € el Gt
Vecchia Romagna 2cl 4,60 € Sambuca 28 S <
Limoncello 2d 390 € | Amaretto 2 420€
Williams 2d 4,20 € | Cointreau 2cl 4,20 €
Jagermeister 2cd 4,20€ | Ouzo 2cl 4,20 €
Kokosnuss Schnaps 2c 4,20 € Mangolikore 2cd 420€
APERITIFS
Prosecco SlE Lillet Wild Berry 790 €
Hugo Spritz L9 Haahilie Lillet Vive 790 €
Aperol Spritz 6,10 € Campari 5,50 €
Martini 4,90 € Soda oder Orange
Sherry 510 €

Dry oder Medium
WEISSWEIN

Chardonnay 0,21 6,10 € Grauer Burgunder 0,21 6,20 €

Tinazzi, Puglia | ltalien Konigschaffhausen | Baden - Deustchland
Pinot Grigio 0,21  610€  Chenin Blanc 021 620€
Goa 0,21 6,20 €

Indian Flavour

WeiRweinschorle 0,41 590 € &/

ROTWEIN & ROSE

2ot f‘j
Z1\

1
Goa 0,21 690€  Chianti 0,21 6,00 €
Indian Flavour Ruffino | ltalien
Primitivo 021 630€ Shiraz 021 650€

A

Vigineti del Salento | ltalien Sula Vineyards, Indien

Merlot 0,21 6,20€ Roséwein 0,21 6,10 € PO‘
3% Les Jamelles | Frankreich Domaine Montrose | Frankreich




RUM /7 BRANDY

Old Monk (NpAN) 3cl 6,50 €
~ Vecchia Romagna 2c1 6,50 €

Bacardi 3cl 6,50 €

SCOTCH WHISKEY

Johnny Walker RED LABEL 4cl 750 € Dimple 4c1 750 €

Johnny Walker BLACKLABEL  4cl 8,50 € Ballentine's 4cl 750 €

Pina Colada 890 €  Swimmingpool .  890¢€
weiller Rum | Kokosmilch Wodka | Blue Curacao ;

Ananassaft | Sahne Ananassaft | Kokosnuss-Sahne

Mango Colada 8,00 € Mojito 8,90 €
weiller Rum, Mangosaft, Kokosmilch weilker Rum, Minze, Limonensaft, Soda
Mai Tai 8,90 €

Rum | Cointreau | Zuckersirup
Mandelsirup | Zitronensaft

COCKTAILS (ALKOHOLFRE)

Ipanema 790 € Virgin Sunrise 7,90 €
Limette | Ginger Ale / Limonade Orangensaft | Grenadinesirup

Virgin Colada 790 € Mojito 8,50 €
Ananassaft | Kokosnusscreme . Limettensaft | Zuckersirup | Rohrzucker

=y

Kokosnussmilch




WWW.SPICE7-KELKHEIM.DE

Mo - So: 11:30 - 14:30 Uhr & 17:00 - 22:30 Uhr
Dienstag Ruhetag

TAGLICHES MITTAGSTISCH

Entdecken Sie unseren taglich abwechslungsreichen Mittagstisch

von 12:00 bis 14:30 Uhr! GenieRen Sie eine vielfaltige Auswahl an késtlichen
Gerichten aus aller Welt. Perfekt fiir eine schnelle und kostliche Mittagspause.
Besuchen Sie uns und lassen Sie sich verwéhnen!

CATERING / PARTY-SERVICE

Wir bieten nicht nur exquisite Speisen in unserem Restaurant an,
sondern auch Catering und Party-Service fiir jeden Anlass,
ob Firmenfeier oder private Veranstaltung.

[=]

=

Hat lhnen der Besuch bei uns gefallen? i E:

Wir wiirden uns tiber lhr Feedback freuen!

Allergene:

A = glutenhaltiges Getreide; B = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C = Eier und Eiererzeugnisse; D = Fisch und Fischerzeugnisse

E = Erdnisse und Erdnusserzeugnisse; F = Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse
G = Milch und Milcherzeugnisse; H = Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse
L = Sellerie und Sellerieerzeugnisse; K = Senf und Senferzeugnisse;

L = Sesamsamen und Sesamerzeugnisse; M = Schwefeldioxid und Sulfite;

N = Lupinen und Lupinenerzeugnisse; O = Weichtiere und Weichtiererzeugnisse










