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. Chicken Soup

Dal Shorba ~&° 520 €
Kraftige indische Linsensuppe mit frischem Koriander
. Vegetable Soup 520 €

Frisches Gemnise. fein geschnitten, mit indischen Gewiirzen

Tomatar Soup 520 €
Cremige Tomatensuppe, nach nordindischer Art

< \ 5,00€
Indische Hulnersuppe mit feinen Krautern 6, W)
Fish Soup "NV -~ 720 €
mit gemischten Fischstucken & indischen Krautern

GETARISCHE VORSPEISEN
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SPEISEN & SALA 2
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4.

Paneer Pakora 7,50 €
Hausgemachter Frischkase in Kichererbsenmehl frittiert,

mit TamarindensoRe

Onion Bhaji 590 €

Gehackte Zwiebeln mit Kichererbsenmehl
frittiert, dazu 2 verschiedene Dips
Aloo Tikki Chat 6,90 €

Gewiirztes Kartoffelpatty mit Kichererbsen, Zwieben,
Joghurt, Granatapfel & 2 verschiedene Chutneys

Samosa 590 €
Gefiillte Teigtaschen mit gewtirzten Kartoffeln & Erbsen
Chaat Papdi “N*v™ 590 €

Indische Weizenchips belegt mit Kichererbsen,
Kartoffeln & verschiedenen Chutneys

Gobi Pakora “NeU™ 6,90 €
Frischer Blumenkohl im Kichererbsenmehl frittiert,

dazu 2 verschiedene Chutneys

'Veg Manchurian “Nev 990 €
Ballchen aus Allerlei-Gemtisehack mit Knoblauch,

Ingwer & Lauchzwiebeln S

Spice7 Salat ©ro®) 13,90 €
Bunter Salat mit Ananas, Chicken-Tikka & Koriander

. Gemischter Salat der Saison 4,50 €
‘mit Joghurtdressing

. Chicken Pakora 7,50 €
Huhnerbrustfilet in Kichererbsenmehl ausgebacken
Fisch Pakora 8,90 €
Rotbarsch in Kichererbsenmehl ausgebacken
Jheenga Salat ©Ro® 18,90 €
Gemischter Salat mit marinierten Tandoori Riesengarnelen
Chicken Samosa 8,90 €
Gebackene Teigtaschen mit Hahnchenfiillung, dazu Chutney
Jheenga Pakora 9,90 €

Knusprig gebackene Garnelen mit Sweet-Chili-Sauce

NAAN / Indisches Brot 36. Lamm Tikka ©@ 19,90 €

Lammfleisch in frischer Knoblauch-Ingwerpaste

17. Methi Roti “NeV** 3,50 € mariniert, im Tandoor zart gegrillt
Fladenbrot aus Volkornmeh mit BockshornKleeblattern 37. Paneer Shashlik (VEGETARISCH) @) 1750 €
o seNEUS b ”
18. Gemischter Brotkorb ™ ‘ 10,90 € Hausgemachter Frischkése mit Gewairzen verfeinert, mit Paprika,
Plain Naan, Laccha Paratha & Puri, dazu verschiedene Chutneys Zwiebeln & Tomaten, in Joghurtsauce eingelegt, im Tandoor gegrillt
19. Spice 7 Special Naan "™V 5,50 € 38.Veg Sizzlers (VFGFTARISCH) (@) 16,90 €

20.

Fladenbrot aus Weizenmehl mit Knoblauch & Kasefdllung,
m Tandoor gebacken

Cheese Naan

Fladenbrot aus Weizenmehl

gefiillt mit Kése, im Tandoor gebacken

Gemischter Vorspeisenteller mit Samosa, Paneer Tikka,
Onion bhaji & buntem Tandoori Gemuse
39. Tandoori Garlic Chicken "NV 1690 €

Hahnchenfleisch zubereitet in einer gewtirzten
Knoblauchmarinade & im Tandoor gegrillt

21. Keema Naan 5,00 € 22. Peshwari Naan 5,00 €
Fladenbrot aus Weizenmehl Fladenbrot aus Weizenmehl HAUPTSPI?ISEN'(\/egan) L
gefullt mit Lammhackfleisch, gefiillt mit Nussmischung & Zu allen Gerichten inkl. Basmati Reis
im Tandoor gebacken Rosinen, im Tandoor gebacken 5
23. Amritsari Kulcha 40. Mili Juli Tarkari MTTELSCHARD L
Fladenbrot aus Weizenmehl gefullt mit hausgemachtem 5,00 € Verschiedenes frisches Gemtise, in leicht gewirzter Curry-Sauce
Frischiaise, Karotten, Kartoffeln & Koriander, 201 Aloo Gobi MITTELSCHARR)
iy e e Frischien Blumenkoll it Kartofreln & ngwer in 14,90 €
24. Papadam Tomaten-Zwiebel-Mischung
Knuspriges Brot aus Kichererbsenmehl 390 € 5 Palak Aloo MTTELSCHAR 1490 €
& Kreuzktimmel, mit 3 verschiedenen Dips 40. pa_a‘ BIO“[’ S e S, S
Rl e o o e Naan RS 0/E drierter Blattspinat zubereitet mit Kartoffeln, Zwiebel & Ingwer
Fladenbrot aus Weizenmehl Fladenbrot aus Weizenmehl 403 Daal Tarka ™" 13,90 €
im Tandoor gebacken TiEiButer, Jandaor Rebacken Gelbe Linsen gekocht mit Kreuzkummel, frischem Koriander
27. Garlic Naan 390 € 28 Tandoori Roti 3,50 € e Cezen
Fladenbrot aus Weizenmehl Fladerbrot aus Weizenmehl 40.4 Bhindi Masala MTTeSCHARD 1490 €
mit Knoblauch, Tandoor gebacken im Tandoor gebacken Okraschoten gebraten mit Zwiebeln, Tomaten &
29. Masala Papadam “N?U"" & exotischen Gewtirzen
Knuspriges Brot aus Linsenmehl mit fein gehackten 90 € 205 Chana Paneer MTTELSCHARR) "NEu=
Zwiebeln, Paprika & Tomaten garniert Hausgemachter Frischkése mit Kichereerbsen in 14,90 €
29.1 Onion Kulcha 4,50 € 29.2 Paneer Kulcha 5,50 € ‘Tomaten-Zwiebel-Masala zubereitet S5
Fladenbrot aus Weizenmehl, Fladenbrot aus Weizenmehl
‘mit Zwiebeln & Koriander, mil hausgemachter HAUPTSPEISEN (Vegetarisch) ;P
im Tandoor gebacken Frischiasefillung, e P (e
29.3 Mint Garlic Naan pnitandocd Bebai‘z‘o e =
Fladenbrot aus Weizenmehl mit Knoblauch im Tandoor 41. Navratan Korma M) @M 14,90 €
gebacken & frischer Minze garniert Indisches Gemusecurry mit Trockenfriichten
in einer cremigen milden Cashew-Mandel-Sauce,
TANDOORI mit , Salat & als Beilage dekoriert mit Cocktailfriichten.
42. Paneer Tikka Masala (MTTELSCHAR) ©) 14,90 €
30. Fisch Spice7 Platter @ 24,90 € Hausgemachter Frischkdse gebraten mit Ingwer,
Konigsgarnelen, Zanderfilet & Lachsfilet Knoblauch, Zwiebeln & indischen Gewurzen
Ingwer-Konigskuimmel-Marinade zubereitet, im Tandoor gegart 45, Dal Makhani ™D © 1390 €
51. Tandoori Mix Platter 9 24,90 € Schwarze Linsen mit Ingwer, Zwieheln, i
Eine kgstliche Zusammenstellung mitmarinierten gebraten in einer Butter-Curry-Mischung
- rrif:ncha?:h:rlﬁ(t{(ﬂaetgmke Lamm Seekh Kebab & Scampi 44, Palak Paneer (MITTELSGIARY) ©) W
s any aligll -, N, 16,50 € Hausgemachter Frischkdse mit Rahmspinat,
Hahnchenfleisch mariniert mit frischem e e L,
Koriander, Minze, im Tandoor gegrillt Lo
i : (MITTEI SCHARF) (G)
33. Achari Tikka © T cs0e 46. Kadhai Panggr : ) 14,90 €
Zarte Hahnchenfleischstiicke mariniert mit eingelegten oL e e ety ks i Lok,
Gemuisenach traditioneller nordindischer Art Tandoor gegart owlebein silometen. iy eervalizizen Sauce
34. Murg Malai Kebab © 16,90 € 47. Malai Kofta M0 4.0 1550 €
Hahnchenfleisch mariniert in einer Joghurt- Balchen gefullt mit hausgemachten Frischkdse & Kartoffeln,

Cashewnuss-Marinade,am SpieR im Tandoor gegrillt in einer mild-cremigen Kokos-Curry-Sahne-Sauce

48. Aloo Mattar Paneer MTTELSCHARD) ©) 14,90 €

Hausgemacher Frischkése mit rinen Erbsen & Kartaffeln
in Tomaten-Currysauce mit exotischen Krauterr

49, Chili Paneer MITTELSCHARR) “NEU* 15,50 €
Hausgemachter Frischkase mit frischer Paprika & Lauchzwiebeln
in StiR-Sauer-Chili & Soja-SoRe

50. Mango Sabzij (MILD) *NEV* 14,90 €

Gebratenes Gemiise in einer cremigen Mango-Currysauce
mit indischen Gewtirzen

501 Khumb Matter (MITTELSCHARF) *NEU® 14,90 €
Frische Champignons mit grinen Erbsen in
Tomaten-Currysauce zubereitet mit indischen Krautern

50.2 Butter Paneer MLD) Nev® 1490€
Hausgemachtes Frischkase mit Butter gebraten in milder
‘Tomaten-Masalasauce

HICKEN Zu allen Gerichten inkl Basmati Reis

51. Chicken Curry (MITTELSCHARF) 15,00 €
Hahnchenfleisch mit Currysauce zubereitet
52. Rara Chicken ™D © 15,90 €

Hahnchenfleisch zubereitet mit Ingwer
& Zwiebeln in Hackfleisch-Currysauce

53. Butter Chicken ™D @H) 1590 €
Saftige Tandoori Huhnerstiicke gegrillt, mit
leckeren Gewtirzen, in einer Butter-Tomaten-Sauce

. Murg Tikka Masala (MTTELSCHARF) ©) 15,90 €

Zarte Huhnersticke in Joghurt-Tomaten-Marinade,

mit frischen Krautern angerichtet

55. Saag Chicken MTTELSCHARD) ()
‘Hahnchenfleisch mit Spinat, Zwiebeln,
Knoblauch, mit Ingwer verfeinert

56. Kadhai Chicken M1TELSCHARD
Hahnchenfleisch mit Zwiebeln, Paprika
& Tomaten, in wirziger Sauce

57. Chicken Korma M'»© 15,90 €

Hahnchenfleisch in cremiger Sauce mit Cashewkernen

59. Murg Vindaloo (SCHARD GH) 15,90 €
Hahnchenfleisch mit Kokospulver & Cream,
mach pikanter sudindischer Art zubereitet
61. Murg Lababdar MTTELSCHARD 15,90 €
Hahnchenfleisch zubereitet mit Zwiebeln,
Paprika, Knoblauch in Tomaten-Curry-Sauce
und indischen Gewurzen
62. Mango Chicken M1D)GH 15,90 €
Zarte Hahnchenfleischsticke in einer cremigen
Mango-Sahnesauce mit exotischen Gewtirzen
3. Chicken Madras “NEU™ (SCHARP) (©) 15,90 €
Hahnchenfleisch zubereitet in siidindischen
Madrascurry & Kokosmilch
4. Murg Methi Malai “Nev** MILD© 15,90 €
Hahnchenfleisch zubereitet in Joghurt-Butter-Sauce
mit getrockneten Bockshornkleeblittern

@
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15,90 €

15,90 €

@

=3



64. Murg Methi Malai “NeU™ (MILD)©)
Hahnchenfleisch zubereitet in Joghurt-Butter-Sauce
mit getrockneten Bockshornkleebléttern

65. Chicken Kohlapuri “NeU™ (MITELSCHARD (GH) 46 9y ¢
Zartes Hahnchenfleisch mit gemischtem
Gemise in exotischer Currysauce

66. Chili Chicken “NEU™™ (MITTELSCHARF) (5G)
Frittiertes Hahnchenfleisch angebraten mit
Zwiebeln & Paprika in einer stR-sauer Sauce

E & LAMMGERICHTE
-

Zu allen Gerichten inkl. Basmati Reis

71. Badak Masala Mescian @
Entenbrustfilet in Tomaten-CurrysoRe,
mit Kartoffeln & Erbsen zubereitet
72. Spice 7 Badak ®»©
Entenbrustfilet in einer milden Curry-Sahne-Sauce
mit Aprikose & Pflaume
73. Badak Madras o« ©
Entenfleisch mit original stidindischem
Madrasscurry & Kokosmilch
74. Rogan Josh Kashmiri oresausn
Lammfleisch in einer hausgemachten Currysauce,
nach nordindischer Art
75. Kadhai Gosht ourmeLscuen
Eingelegte Lammfleischstiicke, gebraten mit Knoblauch,
Zwiebeln, Paprika, frischem [ngwer & Gewtirzen
76. Saag Gosht curesaumn ©
Lammfleisch mit Spinat in indischen Gewtirzen
77. Lamm Vindaloo s
Lammfleisch mit Kokospulver & Cream,
nach pikanter stidindischer Art zubereitet
79. Lamm Dhansak MITTELSCHAR G)
Lammfleischsstiicke in piiriertem Zucchini,
Spinat & LinsensoRe
79.1 Lamb Kohlapuri ®meLscisn @
Zartes 1 ammfleisch mit gemischtem Gemiise
in exotischer Currysauce
79.2 Lamm Korma M0 @¥ 17,90 €
Lammfleisch mit Cashewkernen in einer Mughlai-Sauce zubereitet

79.3 Rara Gosht MITTELSCHARR) *NEU® (GH) 1790 €
Lammfleisch zubereitet mit Ingwer & Zwiebeln in
Hackfleisch-Currysauce

FISCH Zu allen Gerichten inkl. Basmati Reis

1590 €

15,90 €

18,90 €

19,90 €

18,90 €

17,20 €

17,90 €

17,90 €

1790 €

17,90 €

18,50 €

80. Scampi Masala MTTELscuAw) © L g 1990€
Gebratene Riesengarnelen mit lngwer, %
Knoblauch, Zwiebeln in Masalasatice gunit 7S

81. Scampi Madras e @pom — 19,90 €
Gebratene Riesengarnelen mit original sidindischem
Madrasscurry & Kokosmilch

82. Bengali Fish Curry Mescun o0 19,50 €

Gebratenes Zanderfilet mit Kartoffeln in
Zwiebel-Tomaten-Sauce, mit indischen Gewtirzen

83. Goan Fish Curry MTmescisn oo 19,90 €
Gebratenes Zanderfilet zubereitet
mit Senfkornern, Kokosmilch & Curryblatt

84. Mango Jheenga @ 19,90 €

Gebratene Riesengarnelen in einer cremigen
Mango-Sahnesauce mit exotischen Gewlirzen

Zu allen Gerichten inkl. Mix-Raita

BIRYANI
85. Veg Biryani ®

Gebratener Basmati-Reis mit gemischtem Gemiise
& hausgemachten Frischkdse, garniert mit Rosinen & Cashewntissen

86. Chicken Biryani ®

14,90 €

Zartes padimstetes Hihmehenbrustileimib gbratonsman 1 2:90/€
Basmati-Rels, garniert mit Rosinen & Cashewntissen
87. Lamb Biryani ®
Zartes 1 ammfleisch gediinstet mit Basmati-Reis, 1790 €
garniert mit Cashewntissen & Rosinen
88. Jheenga Biryani ©» 1850 €
Gebratener Basmati-Rels mit Riesengarnelen, garniert ¥
mit Rosinen & Cashewkernen
KINDERGERICHTE Kinderportionen
127. Schnitzel 8,90 € 128. Spaghetti 890 €

mit Pommes
129. Mango Chicken @1
Zarte Hahnchenfleischstiicke in einer cremigen
Mango-Sahnesauce, dazu Basmati-Reis
. Chicken Korma @
Hahnchenfleisch in cremiger
Cashewkernen-Sauce, dazu Basmati-Reis

131. Chicken Nuggets

mit Tomaten-Sahne-Sauce

8,90 €

13
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8 Stick. dazu Pommes 850€
EXTRAS / BEILAGEN

90. Plain Rice 3,00 €
tndischer Basmati-Reis

91. Mixed Raita @ 4,00 €
Gewiirzter Joghurt mit Zwiebeln, Gurken & Tomaten

93. Kheera Raita @ 4,00 €
Gewirzter Joghurt mit Gurken

94. Kokosnusssauce © 2,00 €

i / 1l

Minzsauce / Masala Sauce )

101. Gulab Jamun 00 €
Hausgemachte frittierte Teighallchen 54
in Zuckersirup & Rosenwasser zubereitet

102. Kheer ©
Gestikter indischer Milchreis mit Rosinen, 550 €

n verfeinert

gehackten Mandeln & Cashewn

103. Ras Malai ©*

Weiche Frischkase-Ballchen in aromatisierter Milch, 6,50 €
mit Pistazien & Manden garniert
104. Mango Panna Cotta © 6,90 €
Vanfllepudding mit Mango
i @
106. Gajar Ka Halwa 6,00 €

Gieriebene Karotten zubereitet in Butter mit Milch,
Kardamom & Mandeln

LASSL

110.Mango Lassi © 450 €
Indisches Joghurtgetrank mit Mango

1i1. Strawberry Lassi @ 490 €
Indisches Joghurtgetrank mit Erdbeeren

112. Sweet Lassi @ / 3,90 €

Indisches Joghurtgetrank - sl

113. Mint Lassi © e 450 €
Indisches Joghurtgetrank mit Minze __ 4 1, B 1L

114. Salt Lassi @ Y s00e
Indisches Joghurtgetrank mit Salz N e

115. Bananen Lassi &%
Indisches Jogurtgetrank mit Banane

GETRANKE

490 €

119. Softgetranke 390 €
(Coca-Cola, Fanta, Sprite, Spezi, Cola-Light, Cola-Zero)
05L

120. Indisches Bier 3,90 €

%,

121. Dosenbier F 1 3,70 €
051 P |

122. WeiB- / Rotwein = (=T¥) 1650€
Flasche 0.75 L =

‘WIR FREUEN UNS AUCH SIE IN UNSEREM
HAUS BEGRIUISSEN ZU DURFEN!
Allergene:

A = glutenhaltiges Getreide; B = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Fier und Eiererzeugnisse; D = Fisch und Fischerzeugnisse

rdniisse und Erdnusserzeugnisse; F = und

ellerie und Sellerieerzeugnisse; K = Senf und Senferzeugnisse;
und Sesamerzeugnisse; M = Scl oxid und Sulfite;
N = Lupinen und Lupinenerzeugnisse; O = Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

Eine Karte gem4R der Allergenkennzeichnungspflicht befindet sich zur
Einsicht aufwww:spice7-kelkheim.de und an unserer Theke.

cugnisse
= Milch und Milcherzeugnisse: H = Schalenfruichte und Schalenfruchterzeugnisse

gy

SPICE@)

AUTHENTISCHE INDISCHE KUCHE « BAR

i o M )
RUFEN SIEUNSAN:  06195-675 077
Oder direkt tiber WhatsApp Q 0176 - 305 246 57

'y "

MITTAGSTISCH @

3 GANG-MENU | 12,90 € pro Person
Ink. Tagessuppe oder

Kleiner Salat & Tagesdessert.

--> WOCHENTAGS 11:30 - 14:30 UHR

Sie unsere
Mentis online oder rufen Sie uns an.

CATERING
PARTYS, HOCHZEITEN, GEBURTSTAGE

Wir bringen das perfekte Party-Essen:
Buffets, Tandoori, leckere Lammgerichte
und késtliche vegetarische Spezialitaten.

WWW.SPICE7-RESTAURANT.DE
Hier wird mit Liebe gekocht.
N EC-Karten Zahlung méglich X

FREL HAUS AB 20€ :
Kelkheim-Mitte, Hornau,
Muinster, Fischbach

FREL HAUS AB 30€ :
Bad Soden, Liederbach,
Sulzbach, Kénigstein,
Hofheim-Nord

SPICE7, 65779 KELKHEIM-MITTE
BRESLAUERSTR.65-67

MO - SA: 11:30 - 14:30 | 17:30 - 22:30 UHR
DIENSTAG RUHETAG | SO: 11:30 - 22:30 UHR



